Historie des Gasthauses Kranz in Lorrach

Juni 1872

Die Geburtsstunde des Gasthauses Kranz, das damals aber noch nicht so hie8. Das
GrolBherzogliche Bezirksamt Lorrach erteilte einem Herrn Mangold die erste
Schankwirtschaftsgenehmigung.

Gruss aus L(‘)rrut‘h-Stctten

Gastwirtschaft Ll Renauy

\\\\

1877
Ludwig Renaux erwirbt das Haus und er6ffnet zu Pfingsten 1877 die Restauration Renaux.



Postkarte von 1898 Restaurant Renaux (spater Gasthaus zum Kranz).

15. September 1906
Otto Dechant steigt als neuer Wirt ein und flihrt die Restauration bis 1909.

1. April 1909
Albert Reif heilt der neue Wirt und gibt dem Gasthaus den Namen ,Kranz”




31. Marz 1910
Heinrich Markgraf Glbernimmt den Kranz, nachdem Albert Reif nach Hiiningen/Elsass verzogen
war.

29. September 1910
Heinrich Markgraf fliihrte den Kranz nur ein halbes Jahr, weil er nach Konstanz umgezogen ist.
Carl Ross heil3t der neue Wirt.

16. November 1913
Fast drei Jahre fiihrte Carl Ross den Kranz. Dann verliell auch er die Grenzstadt, und Otto
Dechant tibernahm erneut das Gasthaus.

1. Februar 1914

Zweieinhalb Monate dauerte Dechants zweites Engagement, dann erwarb Gustav Pflanz den
Kranz und flihrte das hoch geschatzte Gasthaus bis zum 31. Marz 1920. Danach wechselte er
als Wirt in der Stadt ins Gasthaus Dreikonig auf dem Marktplatz.

1. Oktober 1920
Helene Massat war seine Nachfolgerin. Sie fliihrte den Kranz aber nur ein halbes Jahr.

25.April 1921
Karl Scherr Gibernahm und fiihrte den Kranz bis zum 31. August 1925 und verzog dann nach
Riehen.

1. September 1925
Josua Gottlieb Frey stieg ein und fiihrte den Kranz bis zum 30. April 1926

1. Mai 1926
Ludwig Goller fuhrte den Kranz bis zum 28. Februar 1928, bevor er nach Hausen im Wiesental
verzog.

1. Marz 1928

Anton Schelle Gbernahm und fihrte den Kranz bis zu seinem Tod. Seine Witwe heiratete einen
Herrn Reinacher vom Gasthaus Tillinger Hof, und so war der Kranz am 31. Méarz 1930 wieder
zu haben.



1. April 1930 bis 15. April 1966

An diesem 1. April ging das Gasthaus Kranz in den Besitz von Karl Lasser, Inhaber der
hochgeschatzten Brauerei Lasser in Lorrach Uber. Das Gasthaus ist noch heute im Besitz der
Familie Lasser. Und zahlt mit seiner gehobenen Kiiche seit damals zu den besten kulinarischen
Adressen im Dreilandereck. Wichtige Pachter waren bis 1966 die Familie Huber und die Familie
Karle.
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16. April 1966

Frereedb) er

Er6ffnung des renovierten Gasthauses Kranz durch die neuen Pachter Antoinette und Glinter

Rosskopf.




1976
Erneuter Umbau des Restaurants.

1980

Umfangreiche bauliche MalRnahmen lassen den Kranz in neuem Licht und Glanz erstrahlen. In
einem Kollektivtext der Badischen Zeitung steht: ,,Nach einem dreimonatigen Umbau und
einer grindlichen Renovation hat das Gasthaus ,Kranz“ seine Pforten wieder geotffnet.
Innerhalb der letzten 14 Jahre haben es die Pachter Antoinette und Glinter Rosskopf geschafft,
dass das Hotel und Restaurant einen sehr guten Ruf genieBt, der weit (iber Lorrachs Grenzen
hinaus reicht und dem sie mit ihrem groB angelegten Umbau, der vor allem einen
Erweiterungsbau der Kiiche mit neuen Kiihlrdumen beinhaltet, noch besser gerecht zu werden
hoffen. Die Brauerei Lasser als Eigentimer und das Pachterehepaar Rosskopf holten zur
grolRangelegten Renovation aus. Neu gedeckt wurde das Dach, die Fachwerkteile der Fassade
wurden sorgsam vom Putz befreit und strahlen jetzt in neuem Glanz. Angebaut wurde
aullerdem an die Kiche, die jetzt hochsten Anspriichen genligt und durch Rationalisierung
noch leistungsfahiger geworden ist. Modernisiert wurden im Innern auch die Ab- und
Bellftungsanlagen und die sanitdren Einrichtungen erneuert. Das geschah auch mit der
Kegelbahn. Und im ersten Stock wurden Personalraume geschaffen.”

T SOnnLag, 243, Atgust 1080
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1984

3. Februar 1987

Die umgebaute und neugestaltete Daurstube wird offiziell eingeweiht und das Pachter-
Ehepaar Antoinette und Glinter Rosskopf begehen ihr 20-jahriges Kranz-Jubildum. Uli Nodler
von der Oberbadischen schreibt in seinem Artikel tiber die Feierlichkeiten: ,Die letzten der 150
geladenen Gaste verabschiedeten sich erst in den friihen Morgenstunden. Ein sicheres Indiz
dafir, dass sich alle ausgesprochen wohl beim festlichen Abend anldsslich des
Geschaftsjubildaums des ,Kranz“-Wirte-Ehepaars sowie der neugestalteten Daurstube gefiihlt
haben. Einige waren ob des vornehmen Ambientes und natirlich des lukullischen Mahls so
begeistert, dass ihnen der Ausspruch ,Essen wie Gott in Frankreich” leicht von den Lippen
gegangen ist. Ungemein zufrieden ist mit dem Erreichten auch Karl Johann, Geschaftsfiihrer
der Brauerei Lasser: ,,In den vergangenen Jahren ist im Kranz immer etwas gelaufen”, lobte er
als Besitzer den unermidlichen Einsatz von Antoinette und Glinter Rosskopf.

Und Horst Donner von der Badischen Zeitung schreibt: ,,Gepflegtes Essen in netter Gesellschaft
und angenehmer Atmosphare liegt heute im Trend. Die Gastronomie im Markgraflerland, der
gepflegten Kochkunst zu gutem Namen verhalf, hat sich beizeiten darauf eingestellt. Bei einem
festlichen Abend anlésslich des Geschéftsjubilaums und der Ubergabe der renovierten
Daurstube im Lorracher ,Kranz“ wurde als Beweis filir die Richtigkeit des Trends in
abgewandelter Form die Fernsehserie ,,Essen wie Gott in Baden” angefiihrt.



ranz“: Wirteehepaar Rosskopf feierte Jubildum

Lorrach. -nod. Die letzten der 150 gela-
nen “Giste verabschiedeten sich erst in
n fria orgenstunden. Ein sicheres In-
: dafarysaal sich alle ausgesprochen wohl
hlten beim festlichen Abend anlaBlich des
leschaftsjubilaums des ,,Kranz“-Wirteehe-
lars Antoinette und Giinter Rosskopf so-
w dier offiziellen Einweihung der neuge-
slteten Daurstube. Einige waren ob der
iwemehmen Ambiente und natiirlich des
sulllischen Mabhls so begeistert, daB ihnen
it /Ausspruch , Essen wie Gott in Frank-
=#™ leicht von den Lippen ging.
Umgemein zufrieden mit dem Erreichten
i ~Kranz“ war auch Karl Johann, Ge-
hifsfihrer der Brauerei Lasser. ,,In den
fgamgenen 20 Jahren ist im , Kranz* im-
¢ wtwas gelaufen®, lobte er als Vertreter
* Besitzers den unermiidlichen Einsatz
= Antoinette und Giinter Rosskopt. Eine
Beovierung l6ste die andere ab, ein Um-
@ folgte dem anderen. Aus einer einfa-
@a Wirtschaft entwickelte sich unter dem
#en Dikiat des Pichterehepaars ein Aus-
®yeschild fir die Gastronomie in der
memzecke.
le Rosskopf sei - so Karl Johann
i Ansprache - die treibende Kraft
% ganzliche Renovierung und Moder-
-l.):f der Daurstube gewesen. Der mit
, u beauftragte Architekt Manfred
N folgte in der Konzipierung dem

Ambiente iibertrifft Erwartungen

Umgebaute und neugestaltete Daurstube offiziell eingeweiht

augenblicklichen Trend und verwendete bei
der Gestaltung helle Farbtone und edle Ma-
terialien. Die Daurstube gentigt nun héch-
sten Anspriichen, ist gleichermaBen ver-
wendbar fir Gesellschaften, Versammlun-
gen als auch fir die Einzeltisch-Bedienung. |
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SEHR ZUFRIEDEN mit der umgebauten und modernisierten Daurstube: Architekt Maj
fred Eckenstein, Lasser-Geschiftsfiihrer Karl Johann sowie das Pichter-Ehepaar An‘tomet
und Giinter Rosskopf (von links). ' Foto: Uli Nodl

Zum Jubilinm neue Atmosphire

»Kranz“ stellte neugestaltete Daurstube vor

Lorrach (don). Gepflegtes Essen in
netter Gesellschaft und angenehmer
Atmosphére liegt heute im Trend. Die
Gastronomie im Markgréflerland, der
gepflegte Kochkunst zu gutem Namen
verhalf, hat sich beizeiten darauf ein-
gestellt. Bei einem festlichen Abend
anléaBlich des Geschéftsjubildums und

_der Ubergabe der renovierten Daurstu-
be im'Lorracher ,,Kranz“ wurde als Be-
weis fiir die Richtigkeit des Trends in
abgewandelter Form die Fernsehserie
»Essen wie Gott in Baden“ angefiihrt.

Der ,Kranz“ wertete der Gesché#fts-
fiihrer der Brauerei Lasser, Karl Jo-
hann, als typisches Beispiel fiir die

Entwicklung der Gastronomie in den

letzten zwanzig Jahren. In diesem

Haus, das vor 20 Jahren Antoinette

und Giinter Rosskopf iibernahmen, sei
stdndig Innovation betrieben worden.

Man habe fortlaufend renoviert, mo-

dernisiert und erweitert.

Letztes Glied in dieser Kette laufen-
der Investitionen: die Daurstube. Sie

ist in ihrer neuen Gestaltung mit hel-
len Farbtonen und harmonisch aufein-
ander abgestimmtem Blumen-, Tisch-
und Wandschmuck, den gelungenen
Holzarbeiten und den neuen Fenstern
nicht mehr wiederzuerkennen. Archi-
tekt Manfred Eckenstein, fiir Pléane
und Ausfithrung verantwortlich, mein-
te, wer Géaste durch Kochkunst ver-
wohne, sollte auch eine behagliche
Umgebung bieten. Die Einstimmung
auf solch kulinarische Geniisse begin-
ne némlich bereits beim Betreten des
Raumes. Die Ambiente miisse stim-
men.

DaBl sie im ,Kranz“ jetzt vollends
stimmt, horten Brauerei als Besitzer
und Antoinette und Giinter Rosskopf
als Pachter an diesem Abend von ih-
ren Gésten immer wieder. Die Premie-
re am Freitag klappte. Den Wirtsleu-
ten, der Mannschaft in der Kiiche und
dem Team vor und hinter der Theke
galtgn Gliickwiinsche und Komplimen-
fft{e lflur das Gebotene aus Kiiche und

eller.






1991

Pachterehepaar Antoinette und Glinter Rosskopf feiern ihr 25-jahriges Geschaftsjubilaum.
Volker Miinch von der Oberbadischen schreibt: ,Der Kranz war und ist ein gutes Haus", sagte
Walter Jost von der Lasser Brauerei als Verpachter. Seit 25 Jahren betreuen das
Pachterehepaar Giinter und Antoinette Rosskopf das Lokal, das sich heute als ein
renommiertes Hotel und Restaurant prasentiert. Engagement, Fachwissen und die stetige
Kooperation mit der Brauerei als Eigentliimer des Hauses sorgten fiir eine Entwicklung von
der grauen Vorstadtbeiz zu einem Uiberaus angesehenen Betrieb.”

SPENDE: 2000 Mark Ubergaben das Pichterpaar RoBkopf vom Gasthaus Kranz und Jost
Walter von der Lasser-Brauerei anliBlich des Betriebsjubiltiums an Schwester Gisela vom

Kinderheim ,,Zum guten Hirten*.

Foto: Volker Miinch

Pt 2 2
Von der Vorstadtbeiz zum renommierten Restaurant

_/,Kranz* hat sich gemausert

Piichterpaar RoBkopf sorgt seit 25 Jahren fiir stetige Entwicklung

Lérrach. vm. , Der Kranz war und ist ein
gutes Haus*, sagte Jost Walter von der Las-
ser-Brauerei bei einer kleinen Jubildumsfei-
er am Dienstag. Seit 25 Jahren betreuen das
Pichterpaar Giinter und Antoinette RoB-
kopf das Lokal, das sich heute als ein re-
nommiertes Hotel und Restaurant présen-
tiert. Engagement, Fachwissen und die ste-

' tige Kooperation mit der Brauerei als Ei-

gentiimer des Hauses sorgten fiir eine Ent-

wicklung von der ,,grauen Vorstadtbeiz* zu
einem angesehenen Betrieb.

Sicherlich kommt es selten vor, daB ein
Gastronomiebetrieb ein Vierteljahrhundert
lang in gleichen Pichterhinden ist. Am
16. April 1966 iibernahmen Giinter und An-
toinette RoBkopf als junge Leute vom Fach
da: damals schlichte Lokal. Tilchtigkeit und
nie;f::]z gcr damals jungen Fachleute impo-
Famil; em Eigentiimer des Hauses, der
Ll epl@sser » sehr. Sie erkannten, daB die
pleiles d“cmfl‘ »ihr“ Haus zu einem Eck-

- wollen, er hiesigen Gastronomie ausbauen
i Nach den erstey

¥

die enep “mfangreuhn Jahren erfolgten

ichen Renovierungsar-
5 ﬁ.l:xd;(m Lokal. Vier Jahre sphiter kam
gen “°h°ntr3kt und sanitire Anla-
: Wurden neun Hotelzimmer
2 -gdn‘:?aulffseu gestaltet, das Nebenzim-
flig ney tube,. wurde erst kiirzlich
eStylt. Die beiden Gastriume
Personen Platz, .

Der Aufschwung vom einst blirgerlichen
Lokal zum Restaurant der gehobenen Spit-
zenklasse war also das Verdienst der beiden
Fachleute, die das Unternehmen heute als
,GmbH* fiihren. Giinter RoBkopf als Kii-
chenchef und Geschiftsfilhrer des ,Kran-
zes“ stammt aus Schopfheim, war Kochlehr-
ling im Ldrracher ,Storchen* und sammelte
internationale Erfahrungen in erstklassigen
Héusern der Schweiz und Schweden. Im ho-
hen Norden traf er die gelernte Service-
Chefin Antoinette RoBkopf, heute gleichbe-
rechtigte Geschiftsfiihrerin des Unterneh-
mens. 2

Vop anfinglich drei Mitarbeitern vergrd-
Berte sich die Belegschaft auf heute 25 Per-
sonen. Vorbildlicher Service und einwand-
freie Verarbeitung von Frischwaren in der
Kiiche sorgen fiir einen guten Ruf. Deshalb
kann sich Giinter RoBkopf, seit 1974 im
Vorstand des Hotel- und Gaststiittenverban-
des Baden-Wiirttemberg, tiber Nachwuchs-
mangel nicht beklagen. Bisher wurden in
dem Betrieb 32 Koche und 24 Hotel- und
Restaurantfachfrauen ausgebildet.

Anstatt eines groBen Jubildumsfestes ent- .
schlossen sich Betreiber und Brauerei zu ei-
ner Spende an den benachbarten Kindergar- '
ten ,Zum guten Hirten“. Insgesamt. 2000
Mark: durften Schwester Gisela und Rudolf { "
Siitterlin, Vorstandsmitglied des Trigerver-: *
eins, entgegennehmen. AT 2, 1.3
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2001

Michael Rosskopf, Sohn des Pachterehepaars Rosskopf, steigt als Nachfolger in das elterliche
Unternehmen, das Lorracher Gasthaus zum Kranz, ein. Der 36-jahrige Kiichenchef tritt ab
sofort, gemeinsam mit seiner Lebenspartnerin, in das Team um Antoinette und Glinter
Rosskopf und den bewdhrten Mitarbeitern ein. Das langjdhrige Kranzehepaar zeigt sich
glicklich, dass die erfolgreiche Tradition des Hauses durch ihren Sohn und seiner Partnerin
weitergeflhrt wird.

5. August 2006

Wochen der Ungewissheit, wie es im Restaurant Kranz weitergeht, sind Vergangenheit.
Antoinette Rosskopf und Sohn Michael fiihren als gemeinsame Pachter den renommierten
Gastronomiebetrieb weiter. Zudem sollen umfangreiche Investitionen getdtigt werden. Das
haben die Familie Rosskopf, seit 40 Jahren Pachter der Gaststatte, und Andreas Walter,
Geschaftsfiihrer der Brauerei Lasser, der das Gebaude gehort, bekannt gegeben.

,Wir sind Uber diese Losung sehr froh”, so der Brauereichef und die Wirtsfamilie. Der neue
Pachtvertrag ist unterzeichnet; am 12. August wird das Restaurant schlieRen. Die Brauerei
Lasser will in den Umbau und in eine komplette Neuausstattung von Restaurant und Kiiche
500.000 Euro investieren. Vor allem die Kiiche lasst man sich einiges kosten. ,Sie wird
technisch auf den neuesten Stand gebracht”, so Michael Rosskopf. Der Sohn von Antoinette
Rosskopf fiihrt die im November von ihm eroffnete Sushi-Bar beim ,,Mattle” in Tumringen
weiter, wird sich aber wieder starker auch im ,,Kranz” engagieren.

16. Juni 2011

Der ,Kranz“ in der Basler StraflSe ist das ,Flaggschiff” unter den Gasthausern der Brauerei
Lasser. Er soll es bleiben, sagt Geschaftsfiihrer Andreas Walter. Die Weichen dafiir sind gestellt:
Antoinette Rosskopf, seit mehr als 46 Jahren die Chefin in dem Traditionshaus, geht in den
Ruhestand. Neue Pachter sind Vera und Rudolf Kupfer aus Arosa. Dort im schweizerischen
Kanton Graubilinden betreiben sie ein Hotel mit Restaurant.

29. September 2012

Wahrend der dreimonatigen Vakanz des Restaurants ,Kranz“ brodelte die Gerlichtekiiche
heftig, und es wurde viel Giber die Zukunft des Flaggschiffs der Brauerei Lasser spekuliert. Diese
Spekulation hat nun ein Ende. Mit Markus und Barbara Dorner sind neue Pachter gefunden.
Das Ehepaar, das aktuell noch das ,Landhisli“ in Haltingen betreibt, will ab Mitte November
dafir sorgen, dass der , Kranz” wieder zum ,,festen Standpunkt in Lérrach” wird.

10 Jahre flihrte das Ehepaar Dorner das Gasthaus zum Kranz.



1. November 2022

,Corona-Krise, Ukraine-Krieg-Folgen, Inflation und Energiekrise: All den Widrigkeiten zum
Trotz wagen Marika und Alexander Koch den Weg in die Selbststandigkeit. Mit einem
Wirtschaftlichkeitsgutachten unterm Arm und der Begeisterung im Herzen lGbernimmt das
Ehepaar das altehrwirdige Gasthaus zum Kranz“, schreibt Marco Fraune in der
Oberbadischen.

Das bisherige Betreiber-Paar Dorner hat zunachst den Hotelbetrieb an das neue Pachter-
Ehepaar Ubergeben. Einen Monat spater betreiben Marika und Alexander Koch dann das
»Flaggschiff” der Brauerei Lasser als Verpachter mit 120 Platzen im Innen- und 40 Platzen im
AuRenbereich.

Froh Uber die gegliickte Nachfolgel6sung ist auch die Brauerei Lasser als Verpachterin. ,Der
Markt fur die deutsche Speisegastronomie ist vorhanden in der Region”, wird Lasser-
Geschaftsfihrer Andreas Walter in der Oberbadischen zitiert. ,,Und die neuen Pachter haben
gute Ideen und Visionen. Wir haben ein tolles Ehepaar gefunden.”
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